
 

 

 

 

 

 

 

 

Certifica que: 

NUBIA  ROJAS 
52.867.599 

Cursó y aprobó la acción de formación 
MANIPULACIÓN DE CARNICOS 

Recibió formación en Manipulación de CARNICOS DECRETO 1500 DEL 2007 desde el día 15 de 

septiembre de 2025 con una duración total de 10 HORAS en el marco del programa de 

capacitación continua y permanente en educación sanitaria. 

Este programa está estructurado para entrenar y actualizar de manera constante al personal en las 

mejores prácticas, normativas y técnicas relacionadas con la seguridad alimentaria.  

 
LOS TEMAS DESARROLLADOS DURANTE LA CAPACITACION FUERON: 

• BPM y su normatividad 

• Condiciones sanitarias de instalaciones y proceso 

• Edificación e instalaciones 

• Equipos y utensilios 

• Personal manipulador  

• Requisitos higiénicos 

• Plan de saneamiento básico 

 

Esta certificación se expide el día 15 de septiembre de 2025 dando cumplimiento como parte del 

Plan de Capacitación Continua y Permanente en Educación Sanitaria, Principios Básicos de Buenas 

Prácticas de Manufactura y Prácticas Higiénicas en la Manipulación de CARNICOS DECRETO 1500 

DEL 2007. 

 
Firmado digitalmente 

 
Cielo Caviedes 

Ingeniera de alimentos 



 

 



 

 

 


